ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL:

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 -

09/08/2024

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD

CENTRO DE COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA:

CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE:

OPERADOR:

DOMINICAS HIJAS DE NTRA. SRA. DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
, , TEMPERATUR
PESO PESO | LAVADO PESINFECCION COCCION
CECHA TIEDI\/IIEPO NOMERE ALIMENTO O NOMERE aruTo | NETO EMPG | AALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDA e AGIONES
(dd/mm/aaaa) | - q\na PREPARACION DEL ALIMENTO | (g/cc/ (glec/ EN _|INICIAL| FINAL [ Evalte | Evalie | Evalte | Evalte
unidades) |unidades)| sI [ NO | sI | NO | sI | NO [MINUTOS | )
C C J|entre2y|entre2y|entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
01/03/2025 |DESAYUNO TINTO CAFE 1000 1000 X X | X 45 92°C | 88°C | 10 9 9 10 X
01/03/2025 |DESAYUNO  CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X | X 40 90°C | 88°C 9 10 10 10 X
01/03/2025 |DESAYUNO CALDO DE PESCADO PESCADO 100 UND | 100 UND X X | X 60 100°C | 79°C | 10 10 10 10 X
01/03/2025 | NUEVES BORBETE DE GUANABAN/ GUANABANA 4000 4000 X X X 0 4°C | 4°C 10 10 10 10 X
01/03/2025 |ALMUERZO|  SOPA DE AVENA | SOPADE AVENA|  NA NA X X | X 70 95°C | 91°C | 10 10 10 9 X
01/03/2025 |ALMUERZO| _ POLLO EN SALSA PECHUGA 8000 8000 X X | X 65 92°C | 87°C | 10 10 10 9 X
01/03/2025 |ALMUERZO] PLATANO ABORRAJADO| _ PLATANO 5000 5000 X X | X 75 95°C | 90°C | 10 10 10 10 X
01/03/2025 |ALMUERZO| ARROZ ATOMATADO ARROZ 4500 4500 X X | X 60 90°C | 88°C | 10 10 10 9 X
01/03/2025 |ALMUERZO| POTECA DE AHUYAMA | AHUYAMA NA NA X X | X 40 89°C | 85°C | 10 10 10 9 X
01/03/2025 |ALMUERZO| _ JUGIO DE LULO LULO 6000 6000 X X X 0 4°C | 4°C 10 10 10 10 X
01/03/2025 | ONCES PETO DULCE LECHE 6000 6000 X X | X 85 90°C | 86°C | 10 10 10 10 X
01/03/2025 | CENA ARROZ BLANCO ARROZ 2500 2500 X X | X 35 89°C | 83°C | 10 9 10 10 X
01/03/2025 | CENA RES GUISADA RES 5000 5000 X X | X 75 88°C | 82°C | 10 10 10 9 X
01/03/2025 | CENA ACELGA GUISADA ACELGA NA NA X X | X 45 89°C | 80°C | 10 9 9 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sara Camila Barreto Bernal

TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Tecnico en cocina

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: David Esteban Perdomo Sossa TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: Nutricionista




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecllda. VIeTo
120240212168

Pagina: 1de 1

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO
PESO ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA | TIEMPO PESO NETO ) ) NSNS
(ddimm/aaaa|  DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO alcc/ LAVADO  PESINFECCION COCCION | TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO  ICEPTABILIDADOBSERVACIONES
PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ . EN TEDMIMADA
) COMIDA unidades) | UM9a9eS) | 1 \o | s | No | si | NO |minuTOs | INICIAL | FINAL
oc oc [T ="l Evalle entre 2 | Evalte entre 2| EvalGe entre 2 [ Sl NO

2-mar-25 [DESAYUNO CHOCOLATE LECHE 6000 6000 X X X 60 86°C | 80°C 9 10 9 10 X
2-mar-25 | NUEVES | ENSALADA DE FRUTAS NA NA NA X X X 0 10°C | 10°C 10 10 9 10 X
2-mar-25 ALMUERZO ALBONDIGAS CARNE DE RES 8000 8000 X X X 75 100°C | 85°C 10 9 9 9 X
2-mar-25 ALMUERZO SPAGHETTI SPAGHETTI 3500 3500 X X X 35 100°C | 80°C 9 9 10 10 X
2-mar-25 ALMUERZO ENSALADA ROJA REMOLACHA 5000 5000 X X X 35 75°C 3°C 10 9 10 9 X
2-mar-25 ALMUERZO PLATANO COCIDO PLATANO 5000 5000 X X X 45 100°C | 85°C 9 10 10 10 X
2-mar-25 ALMUERZO| SOPA DE MENUDENCIAS T NA NA X X X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
2-mar-25 ALMUERZO JUGO DE CURUBA CURUBA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
2-mar-25 | ONCES | 7 7= " =" =2 LECHE 6000 6000 X X X 45 89°C | 83°C 9 10 9 9 X
2-mar-25 CENA FILETE DE PESCADO FILETE DE PESCADO [ 100 UND | 100 UND X X X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
2-mar-25 CENA | PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 6000 6000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
2-mar-25 CENA SOPA DE VERDURAS | SOPA DE VERDURAS NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
2-mar-25 CENA | " o T e T NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: David Esteban Perdomo Sossa TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: Nutricionista




ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecna: vViemo
120240219148 _

Pagina: 1 de 1

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

UILTOLINCUIAVITEINTU TUN TARNRTE DE RCONMUNOADLLE U CUOUNRDIINADUN AU
NCIECCADO (AN

PESO ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA |1 1EMPODE|  NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE sruTo |[PESONETOl | Aano  DESINFECCION COCCION | TIEMPO |  ALIMENTO
(dd/mm/aaaa| ' ~5o o ¢ OREPARACION DEL ALIMENTO (qicc! (_g/c;/ EN L OMIMALA COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAJOBSERVACIONES
) unldades) Hnica eS) SI No SI NO SI NO MINUTOS INIOCIAL F”;lAL CVvVAaiuce CVvVAamutc TIIIT Cvamuc CvVarutc TIIrcT
¢ c antea DV 10 2310 antra D\ 2310 SI NO

3-mar-25 | DESAYUNO TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X | X 60 100°C | 80°C 9 10 9 10 X
3-mar-25 | DESAYUNO | CALDO DE PAPA CON CARNE RES GOULASH 5000 5000 X X X 65 90°C | 85°C 10 10 10 10 X
3-mar-25 | NUEVES CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 80°C | 79°C 10 10 9 10 X
3-mar-25_|ALMUERZO POLLO DORADO PIERNA POLLO 130 130 X X [ x 75 100°C | 85°C 10 9 9 9 X
3-mar-25_|ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X | X 35 90°C | 85°C 9 9 10 10 X
3-mar-25 |[ALMUERZO |  ENSALADA DE PEPINO ENSALADA DE PEPINO N/A N/A X X X 0 7°C 4°C 10 9 10 9 X
3-mar-25_|ALMUERZO YUCA COCIDA YUCA 6000 6000 X X X 45 100°C | 85°C 9 10 10 10 X
3-mar-25_|ALMUERZO SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X x | x 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
3-mar-25 |[ALMUERZO |  LIMONADA DE AZUCAR LIMON 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
3-mar-25 | ONCES | SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
3-mar-25 CENA CARNE DE CERDO CARNE DE CERDO 5000 5000 X x | X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
3-mar-25 CENA PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 5000 5000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
3-mar-25 CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X | X X 70 100°C | 92°C 9 9 10 9 X
3mar25 [ CENA |\, 7/\hnice ~aniranare ncl satiimar co masitoasiaze e NA NA X X X 60 | 100°C | 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sara Camila Barreto Bernal

TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Técnico en Cocina

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: David Esteban Perdomo Sossa TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: Nutricionista




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecna: vViemo
12024021918 _

Pagina: 1 de 1

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

UILTOLINCUIAVITEINTU TUN TANRNTE DE RCOFMUNOADLLE U CUUNRUDIINADUN AU

NI CoADN (AN

PESO ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA |1 1evpo DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE sruTo |PESONETOl | 4apo  DESINFECCION COCCION | TIEMPO |  ALIMENTO
(dd/mm/aaaa| ' ~5o o ¢ OREPARACION DEL ALIMENTO qiccl (_g/cg/ EN L OMIMALA COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAJOBSERVACIONES
) unldades) Hnica eS) SI NO SI NO SI No MINUTOS IN|OCIAL F”;lAL CvVdaiue CVvVarutc TIIUT Cvamuc CvVarutc TIIIT
¢ c antea D v 10 2310 antra Dy 2310 SI No

4-mar-25 | DESAYUNO [COLADA DE HARINA DE PLATANO LECHE 6000 6000 X X | x 60 90°C | 80°C 9 10 9 10 X
4-mar-25 | DESAYUNO HUEVOS CON QUESO HUEVOS 110UND [ 110UND | X X X 65 90°C | 85°C 10 10 10 10 X
4-mar-25 | NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 60 85°C | 80°C 10 10 9 10 X
4-mar-25 |ALMUERZO | CARNE DE CERDO DORADA CARNE DE CERDO 8000 8000 X X [ X 75 100°C | 85°C 10 9 9 9 X
4-mar-25_|ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 4000 X X | X 35 100°C | 80°C 9 9 10 10 X
4-mar-25 |ALMUERZO GUACAMOLE AGUACATE N/A N/A X X X 0 7°C 4°C 10 9 10 9 X
4-mar-25_|ALMUERZO PAPA AL VAPOR PAPA 5000 5000 X X X 45 100°C | 85°C 9 10 10 10 X
4-mar-25_|ALMUERZO SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X N 65 89°C_| 85°C 9 9 10 9 X
4-mar-25_|ALMUERZO JUGO DE PINA PINA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
4-mar-25 | ONCES SORBETE DE MANGO MANGO 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
4-mar-25 CENA CARNE DE RES AL CILANTRO CARNE DE RES 5000 5000 X x | X 75 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
4-mar-25 CENA SPAGUETTIS SPAGUETTIS 3000 3000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
4-mar-25 CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X | X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
4mar25 | CENA | \iurimsice comiasamactiiva v | siamiimaice coniaiamac sea v NA NA X X X 60 | 100°C | 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sara Camila Barreto Bernal

TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Técnico en Cocina

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: David Esteban Perdomo Sossa TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: Nutricionista




i Codigo: FOR-PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES ym——
B FecClla. VIEIMO
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 12024021218
ALCALDIA MAYOR Péagina: 1 de 1
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL _ ~
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARI
COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
PESO ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO NETO , , AN
TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO LAVADO DESINFECCION COCCION TIEMPO ALIMENTO
(dd/mr)n/aaaa COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/CC/ un(igg:(;:és) EN INT&Z;\_A' ”IEIr\NnAL COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAL
unidacles) SL| NO | SE | NO | SE | NO MINUTOS | o oc [ "% |Evalieentre| Evalie [Evalteentre| SI NO

5-mar-25 | DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
5-mar-25 | DESAYUNO HUEVOS REVUELTOS HUEVOS 110 UND 110 UND X X X 65 89°C 85°C 10 10 10 10 X
5-mar-25 NUEVES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
5-mar-25 |ALMUERZO CERDO Y RES CARNE DE CERDO Y RES 8000 8000 X X X 75 91°C 85°C 10 9 9 9 X
5-mar-25 |ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 35 90°C 80°C 9 9 10 10 X
5-mar-25 |ALMUERZO PAPA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C 85°C 9 10 10 10 X
5-mar-25 |ALMUERZO COCIDO BOYACENSE COCIDO BOYACENSE NA NA X X X 80 89°C 85°C 9 9 10 9 X
5-mar-25 |ALMUERZO JUGO DE MORA MORA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
5-mar-25 ONCES VA LECHE 6000 6000 X X X 40 84°C 4°C 9 10 9 9 X
5-mar-25 CENA PECHUGA GRATINADA PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
5-mar-25 CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
5-mar-25 CENA SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X X X 70 90°C 80°C 9 9 10 9 X
Smar25 | CENA [ " e | iuronacwamiinaiee NA NA X X X 60 89°C | 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: David Esteban Perdomo Sossa TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: Nutricionista




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo
12024021816 -
09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- ] TEMPERATURA
PESO LAVADO  DESINFECCION COCCION
(ddljrligﬂl;iaAaaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/(E\(I:I/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAL
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ccl g 4 EN INICIAL | FINAL
) unidades) | UM9a9es) | g1 | Nno | s | NO | sI | NO |miINUTOS o o Evale |EvalGeentre| Evalte |Evalieentre| | \
entre 2y 10 2y10 entre 2y 10 2y 10
6-mar-25 [DESAYUNO| COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
6-mar-25 [ DESAYUNO HUEVOS COCIDOS HUEVOS 100 UND 100 UND X X X 65 89°C 85°C 10 10 10 10 X
6-mar-25 NUEVES CHOCOLATE LECHE 6000 6000 X X X 60 80°C 10°C 10 10 9 10 X
6-mar-25 [ALMUERZO CARNE DE RES CARNE DE RES 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
6-mar-25 [ALMUERZO ARROZ PAJARITO ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
6-mar-25 |ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 45 88°C 85°C 9 10 10 10 X
6-mar-25 |ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO | SOFA DETCFZIUGCSUCO DE NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 10 9 X
6-mar-25 |ALMUERZO POTECA DE AHUYAMA POTECA DE AHUYAMA NA NA X X X 45 89°C 80°C 10 9 9 10 X
6-mar-25 [ALMUERZO JUGO DE MANGO MANGO 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
6-mar-25 ONCES COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X X X 60 84°C 4°C 9 10 9 9 X
6-mar-25 CENA PECHUGA GRATINADA PECHUGA 5000 5000 X X X 45 95°C 87°C 9 9 9 9 X
6-mar-25 CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
6-mar-25 CENA SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE . .
6-mar-25 CENA NATURALES HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sara Camila Barreto Bernal

TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Técnico en Cocina

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: David Esteban Perdomo Sossa TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: Nutricionista




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo
12024021816 -
09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- ) TEMPERATURA
PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
(ddljrlifql;iaAaaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/ ;\(I:I/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAL
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ccl g 4 EN INICIAL | FINAL
) unidades) | UM9a9es) | g1 | Nno | s | NO | sI | NO |miINUTOS o o Evale |EvalGeentre| Evalte |Evalieentre| | \
entre 2y 10 2y10 entre 2y 10 2y 10
7-mar-25 | DESAYUNO LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
7-mar-25 | DESAYUNO| CALDO DE PAPA CON CARNE CARNE DE RES 5000 5000 X X X 65 89°C 85°C 10 10 10 10 X
7-mar-25 NUEVES SORBETE DE MORA MORA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
7-mar-25 |ALMUERZO PECGUGA DE POLLO PECHUGA 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
7-mar-25 |ALMUERZO SPAGUETTIS SPAGUETTIS 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
7-mar-25 |ALMUERZO PAPA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X
7-mar-25 |ALMUERZO SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
7-mar-25 |ALMUERZO | TOMATE, CEBOLLA Y LECHUGA TOMALTEC’SE(E;?LLA Y NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 9 10 X
7-mar-25 |ALMUERZO JUGO DE PINA PINA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
7-mar-25 ONCES SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
7-mar-25 CENA CARNE DE RES AL PIMENTON CARNE DE RES 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
7-mar-25 CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
7-mar-25 CENA SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
o AROMATICA DE
7-mar-25 CENA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON FRESA CON FRESA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sara Camila Barreto Bernal

TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Técnico en Cocina

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo
12024021816 -
09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
, , TEMPERATURA
PESO LAVADO ~ PESINFECCION COCCION
(ddljri:]:ﬂl;iaAaaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/ ;\(I:I/ETO THEMPO |—ALIMENTO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAL
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ g g EN | \niciaL | FINAL
) unidades) | UM9a9es) | g1 | Nno | s | NO | sI | NO |miINUTOS o o Evale |EvalGeentre| Evalte |Evalieentre| | \
entre 2y 10 2y10 entre 2y 10 2y 10
8-mar-25_ | DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X | X 60 90°C_| 80°C 9 10 9 10 X
8-mar-25_ | DESAYUNO QUESO CAMPESINO QUESO NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 10 10 10 X
8-mar-25_| NUEVES BATIDO DE BANANO BANANO 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
8-mar-25 |ALMUERZO [CARNE DE CERDO EN SALSABBQ| CARNE DE CERDO 8000 8000 X 75 91°C | 75°C 10 9 9 9 X
8-mar-25_ |ALMUERZO ARROZ AL PEREJIL ARROZ 3500 3500 X X | X 75 90°C_| 80°C 9 9 10 10 X
8-mar-25_ | ALMUERZO PAPA SALADA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C_| 80°C 9 10 10 10 X
CAZUELA DE ARVEJA VERDE | CAZUELA DE ARVEJA . .
8-mar-25 |ALMUERZO AN VERDE SECA NA NA X X | x 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
RODAJAS DE TOMATE EN RODAJAS DE TOMATE . .
8-mar-25 |ALMUERZO VINAGRETA N VINAGRETA 5000 5000 X X | x 0 4°C 4°C 10 9 10 X
8-mar-25_|ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
8-mar-25 | ONCES ARROZ CON LECHE ARROZ CON LECHE NA NA X X X 75 89°C_| 83°C 9 10 9 9 X
8-mar-25 CENA CARNE DE RES CARNE DE RES 5000 5000 X X | X 30 95°C_| 87°C 9 9 9 9 X
8-mar-25 CENA TAJADA DE PLATANO PLATANO 5000 5000 X X X 35 85°C_| 80°C 9 9 10 9 X
8-mar-25 CENA SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X | X X 70 100°C_| 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE
8-mar-25 CENA NATURALES CON TOMATE DE | HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
ARBOL CON TOMATE DE ARBOL

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sara Camila Barreto Bernal

TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Técnico en Cocina

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo
12024021816 -
09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
, , TEMPERATURA
PESO LAVADO ~ PESINFECCION COCCION
(ddii;:yazaa HEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(;)/ (i\(I:I/ETO THEMPO |—ALIMENTO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAL
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ i EN | \niciaL | FINAL : , :
) unidades) | UM9a9es) | g1 | Nno | s | NO | sI | NO |miINUTOS o o Evale |EvalGeentre| Evalte |Evalieentre| | \
entre 2y 10 2y10 entre 2y 10 2y 10
9-mar-25 | DESAYUNO [ COLADA DE HARINA DE PLATANO LECHE 6000 6000 X X | X 60 90°C | 80°C 9 10 9 10 X
9-mar-25_| DESAYUNO| CALDO DE PAPA CON CARNE CARNE 5000 5000 X X X 75 90°C_| 87°C 10 10 10 10 X
9-mar-25 | NUEVES PATILLA PATILLA NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
9-mar-25_|ALMUERZO | FILETE DE PESCADO DORADO | FILETE DE PESACADO | 100 UND | 100 UND X 75 91°C_| 75°C 10 9 9 9 X
9-mar-25_|ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ 3500 3500 X X | X 75 90°C_| 80°C 9 9 10 10 X
9-mar-25_|ALMUERZO PURE DE PAPA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C_| 80°C 9 10 10 10 X
9-mar-25_|ALMUERZO SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X | X 65 89°C_| 85°C 9 9 10 9 X
9-mar-25_|ALMUERZO ENSALADA AGRICULCE ENSALADA AGRIDULCE NA NA X X | X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
9-mar-25_|ALMUERZO JUGO DE MARACUYA MARACUYA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
9-mar-25_| ONCES JUGO DE FRESA FRESA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
9-mar-25 CENA PECHUGA DE POLLO PECHUGA 5000 5000 X X | X 30 95°C_| 87°C 9 9 9 9 X
9-mar-25 CENA ARROZ ATOMATADO ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C_| 80°C 9 9 10 9 X
9-mar-25 CENA SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA X | X X 70 100°C_| 80°C 9 9 10 9 X
, AROMATICA DE
9-mar-25 CENA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON UCHUVA CON UCHUVA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
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TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Técnico en Cocina

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: David Esteban Perdomo Sossa TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: Nutricionista




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cddigo: FOR-PSS-243

Version: 3

FeClla. VIEmO
12024021Q14

Pagina: 1 de 1

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

PESO ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA | 1iEmPo DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE gruto |PESONETOL ) svabo  pESINFECCION coccion | TiEMPO | EXEl\EAEaITBM
(dd/mr)n/aaaa COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc! un(igg:(;:és) N _zcoupiano COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAL
unidades) SI | NO | SE | NO | SE | NO IMINUTOS | o, oc [ ~""% |Evalieentre| Evalie [Evalteentre| SI NO
10-mar-25 | DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C | 80°C 9 10 9 10 X
10-mar-25 | DESAYUNO| CALDO DE PAPA CON PESCADO PESCADO 100 UND | 100 UND X X X 75 90°C | 87°C 10 10 10 10 X
10-mar-25 | NUEVES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
10-mar-25 |ALMUERZO S e T T CARNE DE RES 8000 8000 X X X 75 91°Cc | 75°C 10 9 9 9 X
10-mar-25 |ALMUERZO ARROZ AL PIMENTON ARROZ 3500 3500 X X X 75 90°C | 80°C 9 9 10 10 X
10-mar-25 |ALMUERZO PAPAS A LA FRANCESA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C | 80°C 9 10 10 10 X
10-mar-25 |ALMUERZO SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA NA X X X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
10-mar-25 |ALMUERZO VERDURAS SALTEADAS VERDURAS SALTEADAS NA NA X X X 45 84°C | 80°C 10 9 9 10 X
10-mar-25 |ALMUERZO | JUGO DE TOMATE DE ARBOL TOMATE DE ARBOL 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
10-mar-25 | ONCES AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA NA NA X X X 60 94°C | 89°C 9 10 9 9 X
10-mar-25 CENA PECHUGA DE POLLO PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
10-mar-25 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 3000 3000 X X X 35 g5°C | 80°C 9 9 10 9 X
10-mar-25 CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
10-mar-25 CENA AN RN ARG EAV N NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo
12024021816 -
09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- , TEMPERATURA
PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
(ddljrizl?aAexaa HEMPODE|  NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\(I:/ETO HEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO MCEPTABILIDAL
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/ .g p EN NICIAL | FINAL
) unidades) | UM9a9S) | 51 | Nno | s | NO | sI | NO |miINUTOS o o0 Evalie |Evalueentre| Evalte |Evaldeentre| o |
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10
11-mar-25 | DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X X X 60 85°C | 80°C 9 10 9 10 X
11-mar-25 | DESAYUNO| HUEVOS EN TORTILLA HUEVOS 110 110 X X X 75 88°C | 87°C 10 10 10 10 X
11-mar-25 | NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 30 84°C | 81°C 10 10 9 10 X
11-mar-25 |ALMUERZO CARNEEJFTL%RDO AL CARNE DE CERDO 8000 8000 X 75 91°C | 75°C 10 9 9 9 X
11-mar-25 |ALMUERZO ARROZ AL AJONJOLI ARROZ 3500 3500 X 75 90°C | 80°C 9 9 10 10 X
11-mar-25 |ALMUERZO YUCA SUDADA YUCA 5000 5000 X X X 45 83°C | 80°C 9 10 10 10 X
11-mar-25 |ALMUERZO | SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS NA NA X X X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
11-mar-25 |ALMUERZO | TAJADA DE AGUACATE AGUACATE NA NA X X X 0 2°C 2°C 10 9 9 10 X
11-mar-25 |ALMUERZO JUGO DE MORA JUGO DE MORA 6000 6000 X X X 0 4°C 2°C 10 9 9 10 X
11-mar-25 | ONCES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
CARNE DE RES AL - -
11-mar-25 CENA CILANTRO CARNE DE RES 5000 5000 X X X 30 o5°c | 87°C 9 9 9 9 X
11-mar-25 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 3000 3000 X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
SOPA DE CUCHUCO DE | SOPA DE CUCHUCO DE - -
11-mar-25 CENA THIGO RGO NA NA X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS | AROMATICA DE HIERBAS . ]
11-mar-25 CENA NATURALES CON FRESA | NATURALES CON FRESA NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
, , TEMPERATURA
PESO LAVADO ~ DPESINFECCION COCCION
(ddljri:]:ﬂl;iaAaaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/ Cl\(I:I/ETO THEMPO |—ALIMENTO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAL
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ g g EN | \niciaL | FINAL
) unidades) | UMd9a9es) | g1 | Nno | s | NO | sI | NO |miINUTOS o on Evalje |EvalGeentre| Evalte |Evalieentre| | \
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10
12-mar-25_| DESAYUNO| AGUA DE PANELA CON LECHE LECHE 6000 6000 X X | X 60 90°C_| 80°C 9 10 9 10 X
12-mar-25_| DESAYUNO HUEVOS REVUELTOS HUEVOS 1I0UND | 110UND | X X X 75 90°C_| 87°C 10 10 10 10 X
12-mar-25_| NUEVES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
12-mar-25_|ALMUERZO POLLO GUISADO PERNA DE POLLO 120UND_| 120 UND X X | X 75 91°C_| 75°C 10 9 9 9 X
12-mar-25_|ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 3500 3500 X X | X 75 90°C_| 80°C 9 9 10 10 X
12-mar-25_|ALMUERZO TORTA DE PLATANO PLATANO 5000 5000 X X X 45 83°C_| 80°C 9 10 10 10 X
12-mar-25_|ALMUERZO AJIACO AJIACO NA NA X X | X 65 89°C_| 85°C 9 9 10 9 X
RODAJAS DE TOMATE EN RODAJAS DE TOMATE . .
12-mar-25 |ALMUERZO VINAGRETA N VINAGRETA NA NA X X | x 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
12-mar-25_|ALMUERZO | _ LIMONADA CON AZUCAR LIMON 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
12-mar25 | ONCES | COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C_| 89°C 9 10 9 9 X
12-mar25 | CENA | F'-ETEDE PBELSA(,:\IAC[LO EN SALSA PESCADO 100 UND | 100 UND X X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
12-mar25 | CENA ARROZ CON ESPINACA ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C_ | 80°C 9 9 10 9 X
12-mar25 | CENA SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA NA X | X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
, AROMATICA DE
12-mar-25 | CENA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON FRESA CON ERESA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
, , TEMPERATURA
PESO LAVADO ~ PESINFECCION COCCION
(ddljri:]:ﬂl;iaAaaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PESZO/CI\(I:/ETO TEMPO ALIMENTO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAL
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc! .g g EN | \niciaL | FiNaL
) unidades) | UM9a9es) | g1 | Nno | s | NO | sI | NO |miNUTOS o o0 Evalfe |EvalGeentre| Evalte |Evalieentre| | \
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10
13-mar-25_| DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X | X 60 90°C_| 80°C 9 10 9 10 X
13-mar-25 | DESAYUNO| CCALDO DE PAPA CON CARNE CARNE 5000 5000 X X X 85 9o°Cc | 87°C 10 10 10 10 X
13-mar-25 | NUEVES ENSALADA DE FRUTAS ENSALADA DE FRUTAS NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
13-mar-25_|ALMUERZO | __ CARNE DE RES GUISADA RES 8000 8000 X X | X 75 91°C_| 75°C 10 9 9 9 X
13-mar-25_|ALMUERZO ARROZ CON ESPINACA ARROZ 4000 4000 X X | X 75 90°C_| 80°C 9 9 10 10 X
13-mar-25_|ALMUERZO PAPA CRIOLLA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C_| 80°C 9 10 10 10 X
13-mar-25 |ALMUERZO | SOPA DE CEBADA PERLADA SOPSEDREL%?ADA NA NA X X | x 65 8o°C | 85°C 9 9 10 9 X
POTECA DE AHUYAMA CON POTECA DE AHUYAMA ) .
13-mar-25 |ALMUERZO ARVEJA VERDE CON ARVEJA VERDE NA NA X X | x 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
13-mar-25_|ALMUERZO LIMONADA DE PANELA LIMON 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
13-mar25 | ONCES | COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C_| 89°C 9 10 9 9 X
13-mar25 | CENA PECHUGA MECHADA PECHUGA 5000 5000 X X | X 30 95°C_| 87°C 9 9 9 9 X
13-mar25 | CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C_| 80°C 9 9 10 9 X
13-mar25 | CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X | X X 70 100°C_| 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS | AROMATICA DE HIERBAS
13-mar-25 | CENA | NATURALES CON TOMATE DE |NATURALES CON TOMATE NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
ARBOL DE ARBOL
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3
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12024021816 -
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
. . TEMPERATURA
PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
(ddljrliﬁljagaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\éI/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAQO
) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ccl unigades) EN INICIAL | FINAL
unidades) Sl NO Sl NO Sl NO | MINUTOS oc o Evalie |Evalle entre| Evalue |Evalle entre S| NO
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10
14-mar-25 | DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
14-mar-25 | DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 110 110 X X X 75 90°C 87°C 10 10 10 10 X
14-mar-25 NUEVES SORBETE DE FRESA LECHE 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
14-mar-25 |ALMUERZO | ARNE DECERDO EN SALSADE CARNE DE CERDO 8000 8000 X 75 91°C | 75°C 10 9 9 9 X
14-mar-25 |ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 4500 4500 X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
14-mar-25 |ALMUERZO PAPA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X
CAZUELA DE GARBANZOS CON CAZUELA DE GARBANZOS CON o o
14-mar-25 |ALMUERZO MENUDO MENUDO NA NA X X X 90 89°C 85°C 9 9 10 9 X
ENSALADA DE LECHUGFA, ENSALADA DE LECHUGFA, o o
14-mar-25 | ALMUERZO TOMATE, CEBOLLA Y ZANAHORIA | TOMATE, CEBOLLA Y ZANAHORIA NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
14-mar-25 |ALMUERZO JUGO DE MANGO MANGO 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
14-mar-25 ONCES CHOCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C 89°C 9 10 9 9 X
CARNE DE RES EN SALSA DE o o
14-mar-25 CENA EINAS HIERBAS CARNE DE RES 5000 5000 X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
14-mar-25 CENA CALABAZA GUISADA CALAZABA 4000 4000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
14-mar-25 CENA SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS o o
14-mar-25 CENA NATURALES CON LULO NATURALES CON LULO NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
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Version: 3
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SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS AR AT AS A
PESO ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO NETO LAVAD ESINFECCION ION TALIMENTO
(@eimmiagaa| TEMPODE | - NOMBRE ALIMENTO O __NOMBRE BRUTO | (e O PESNFECCION COCCION | TIEMPO | AUMENTO | 0oior | OLOR | SABOR | ASPECTO BCEPTABILIDAC
) unidades) | "M% | g | no | st | No | st | no [MinuTos | INICIAL | FINAL L e —verre— v
C C antra 23,10 2v10 antra 2v 10 2v10 SI NO

15-mar-25 | DESAYUNO TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X

15-mar-25 | DESAYUNO | CALDO DE PAPA CON PECHUGA HUEVOS 110 110 X X X 75 90°C 87°C 10 10 10 10 X

15-mar-25 | NUEVES SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X

15-mar-25 | ALMUERZO FILETE DE PESCADO PESCADO 120 120 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X

15-mar-25 |ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 4500 4500 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X

15-mar-25 | ALMUERZO PAPA CRIOLLA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X

15-mar-25 | ALMUERZO SOPA DE COCHITAS SOPA DE CONCHITAS NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X

15-mar-25 |ALMUERZO | ol oy o S aniaimnia | Toniate ~coon s v zasiaiioni NA NA X D 0 4°C_| 4°C 10 9 9 10 X

15-mar-25 | ALMUERZO JUGO DE PINA PINA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X

15-mar-25 ONCES CAFE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C 89°C 9 10 9 9 X

15-mar-25 CENA PECHUGA DE POLLO POLLO 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X

15-mar-25 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X

15-mar-25 CENA SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X

15-mar-25 CENA AT AT NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
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SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA
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DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BPREUS'I% PESO LAVADO DESINFECCION COCCION TIEMPO | EXIIJI'\:/IE'I-\\l'Il'kC))“H
(dd/mar;w/aaa COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/ NEnTCiOagggle/;:;/ EN IN_II_CI::IZII\_M IQRCAL COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAL
unidades) SI| NO | S| NO | Sl | NO IMINUTOS| 7, °c == | Evalue Evallie |Evalie entre| Si NO
16-mar-25 | DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
16-mar-25 | DESAYUNO TAMAL TAMAL 110 110 X X X 75 90°C 87°C 10 10 10 10 X
16-mar-25 |ALMUERZO FILETE DE PESCADO PESCADO 120 120 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
16-mar-25 |ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ 4500 4500 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
16-mar-25 |ALMUERZO CUBIOS GUISADOS CUBIOS 6000 6000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X
16-mar-25 |ALMUERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
16-mar-25 |ALMUERZO TAJADA DE PLATANO PLATANO 5000 5000 X X X 35 84°C 80°C 10 9 9 10 X
16-mar-25 |ALMUERZO JUGO DE GUANABANA GUANABANA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
16-mar-25 ONCES PETO DULCE LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C 89°C 9 10 9 9 X
16-mar-25 CENA TERNERA GUISADA TERNERA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
16-mar-25 CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 4000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
16-mar-25 CENA SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
16-mar-25 | CENA MATLIDAL EC AAN Lie 0 s MATLID AL EC ~AN LI a NA NA X X X 60 | 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE
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COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA
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DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

UILTOLINUIANVITEINTU TTUN TTAINTL UL MO UINOADLLEL U UCUUNUINNADUIN (A) U
NDEIECADN (AN

PESO

ALIMENTO EN PROCESO

COCCION

ALIMENTO TERMINADO

ITCVIFERATURA

FECHA PESO NETO . .
TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO LAVADO DESINFECCION COCCION TIEMPO ALIMENTO
(dd/mr)n/aaaa COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (/cc un(ig/afgés) EN INEKEM I?:TNr?AL COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAL
unidades) Sl NO | SI NO Sl NO |[MINUTOS VAU — [ Cvargeerre T Cvarue—CveanueeTTre
OC OC SI NO
antra 23,10 210 antra 2y 10 2v10
17-mar-25 | DESAYUNO CAFE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
17-mar-25 NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 45 89°C 85°C 9 10 10 9 X
17-mar-25 |ALMUERZO CARNE DE RES EN BISTEK PESCADO 120 120 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
17-mar-25 |ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4500 4500 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
17-mar-25 |ALMUERZO TORTILLA DE ACELGA ACELGA 6000 6000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X
17-mar-25 |ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
17-mar-25 |ALMUERZO PLATANO COCIDO PLATANO 5000 5000 X X X 35 89°C 83°C 10 9 9 10 X
17-mar-25 |[ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
17-mar-25 ONCES TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C 89°C 9 10 9 9 X
17-mar-25 CENA CARNE DE CERDO GOULASH CERDO 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
17-mar-25 CENA ARROZ PAJARITO ARROZ 4000 4000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
17-mar-25 CENA SOPA DE GUINEO SOPA DE GUINEO NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
ARUIVIATICA DE TMIERDAS ARUIVIATICA DE TMIERDAS ° °
17_mar—25 CENA AIATIIDAILCC CCOWNILMNMAODA N CANECL AINATIIDALEC OAON MODA N COCANEDTL A NA NA x X X 60 100 C 83 C 9 10 9 9 X
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SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA
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DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

UILTOLINUIANVITEINTU TTUN TTAINTL UL MO UINOADLLEL U UCUUNUINNADUIN (A) U

DEIECADN (AN

PESO ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO NETO LAVAD ESINFECCION ION T ALIMENTO
(ddimmiaaaa| TEMPODE | NOMBRE ALIMENTO O _NOMBRE o | o O PESINFECCION COCCION | TIEMPO | AUMENTO | coior | OLOR | SABOR | ASPECTO PCEPTABILIDAC
) unidades) | "M% | g | no | st | No | st | no [MinuTos | INICIAL | FINAL L e —verre— v
c c antra 23,10 210 antra 2 v 10 210 SI NO
18-mar-25 | DESAYUNO COLADA DE FELULA DE MAIZ LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
18-mar-25 | DESAYUNO CALDO DE PAPA CON HUEVO HUEVO 100 100 X X X 45 89°C 85°C 9 10 10 9 X
18-mar-25 NUEVES CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 45 86°C 82°C 10 10 9 10 X
18-mar-25 |ALMUERZO CARNE DE CERDO MECHADA CERDO 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
18-mar-25 [ALMUERZO PASTA EN SALSA SPAGUETTI 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
18-mar-25 ALMUERZO EI\IOI—\LI—\UI—\PFI(IL;\J'\II-\T\E.;iI\I LIIVIVUIN T ENOHLHUHPFITLIJ\\J’\’;\T;iN LIIVIVUIN T NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X
18-mar-25 [ALMUERZO SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
18-mar-25 |ALMUERZO PAPA EN SALSA CRIOLLA PAPA 5000 5000 X X X 45 87°C 83°C 10 9 9 10 X
18-mar-25 |ALMUERZO JUGO DE TOMATE DE ARBOL TOMATE DE ARBOL 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
18-mar-25 ONCES FRUTA PICADA CON QUESO FRUTA PICADA CON QUESO NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
18-mar-25 CENA FILETE DE PESCADO DORADO PESCADO 100 100 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
18-mar-25 CENA PURE DE PAPA PAPA 5000 5000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
18-mar-25 CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
18-mar25 | CENA MATLIDAL DO LI B MATLID AL Do LI B in NA NA X X X 60 100°C_| 83°C 9 10 9 9 X
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
, , TEMPERATURA
PESO LAVADO  DESINFECCION COCCION
(ddII:rIr::ETagaa HEMPO DE NOMERE ALIMENTO O NOMERE BRUTO PES(;)/CI\;ETO HEMPG ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ICEPTABILIDALD
) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ unidades) EN NiciAL | EINAL , , , ,
unidades) Sl NO Sl NO Sl NO | MINUTOS oc o Evalie [EvalGe entre| Evalie |Evalle entre S| NO
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10
19-mar-25 | DESAYUNO | AGUA DE PANELA CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C | 80°C 9 10 9 10 X
19-mar-25 | DESAYUNO ARROZ BLANCO ARROZ 3000 3000 X X X 40 87°C | 83°C 10 10 9 10 X
19-mar-25 | DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVO 100 100 X X X 45 89°C | 85°C 9 10 10 9 X
19-mar-25 | NUEVES TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 45 86°C | 82°C 10 10 9 10 X
19-mar-25 |ALMUERZO | PECHUGA EN SALSA CRIOLLA PECHUGA 8000 8000 X X X 75 91°C | 75°C 10 9 9 9 X
19-mar-25 |ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C | 80°C 9 9 10 10 X
19-mar-25 |ALMUERZO | ENSALADA DE PICO DE GALLO | ENSALADA DE PICO DE GALLO NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X
19-mar-25 |ALMUERZO SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
19-mar-25 |ALMUERZO PURE DE PAPA CRIOLLA PAPA CRIOLLA 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
19-mar-25 |ALMUERZO JUGO DE MORA MORA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
19-mar-25 | ONCES SORBETE DE MANGO MANGO 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
19-mar-25 CENA CARNE DE RES EN SALSA RES 5000 5000 X X X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
19-mar-25 CENA PLATANO COCIDO PLATANO 5000 5000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
19-mar-25 CENA SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS ] ]
19-mar-25 CENA NATURALES CON CANELA NATURALES CON CANELA NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
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PESO ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO NETO , , A
(dd/mm/aaaa TIE(I\)AI\Z%ZE NOI\;EQREIE:;'IAN(I:I?SILO © DEII_\Igt/III\B/IEETO B(I;/lil-/o (g/cg/ LAVADO  PESINFECCION  COCCION TIEEMNPO T'IA\:LDIMF'I\IATF?(.\ COLOR OLOR SABOR ASPECTO KACEPTABILIDAD
) unldades) unida eS) SI NO SI NO SI NO MINUTOS INISIAL FIISIAL CVvVdadiuce CvVariutc TTIUT VvVamutc CVvVairut TITiuT
CHMUCULATE CSPFUNUSUS TUN c © antea D10 210 antra 210 210 Sl NO
20-mar-25 | DESAYUNO PV LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 10 10 10 10 X
20-mar-25 | DESAYUNO TORTILLA DE PAPA HUEVOS 110 110 X X X 40 87°C 83°C 10 10 10 10 X
20-mar-25 NUEVES CAFE FRIO LECHE 6000 6000 X X X 45 86°C 82°C 10 10 10 10 X
20-mar-25 [ALMUERZO POLLO DORADO (COLOMBINA) POLLO 110 110 X X X 75 91°C 75°C 10 10 10 10 X
20-mar-25 [ALMUERZO ARROZ A LA VALENCIANA ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 10 10 10 10 X
20-mar-25 [ALMUERZO ENSALADA CESAR ENSALADA CESAR NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X
20-mar-25 [ALMUERZO CREMA DE TOMATE CREMA DE TOMATE NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
20-mar-25 [ALMUERZO CROQUETAS DE PAPA PAPA 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
20-mar-25 [ALMUERZO SANGRIA SIN ALCOHOL UVA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
20-mar-25 ONCES TORTA DE HELADO TORTA DE HELADO NA NA X X X 45 80°C 76°C 9 10 9 9 X
20-mar-25 CENA SANDWICH DE POLLO PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
20-mar-25 CENA LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 9 10 9 X
20-mar-25 | CENA MATLIDAL Co AN A1AR AL /A MATLIDAL Co AN ALAR AL B/A NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sara Camila Barreto Bernal

TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Tecnico en Cocina

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: David Esteban Perdomo Sossa TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: Nutricionista




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha. iviemo
12024021214

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS AR AT AS A
PESO ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESONETO! | avaD ESINFECCION ION TALIMENTO
(@eimmiaaaa| IEMPODE | - NOMBRE ALIMENTO O __NoweRE e | o O PESNFECCIO) COCCION | TEMPO | AUMENTO | coi0r | OLOR | SABOR | ASPECTO PCEPTABILIDAC
) unldades) unica eS) SI NO SI NO SI NO MINUTOS INIOCCIAL F”:lCAL cCvaiutc Lvaiuc TTIiucT Lvaiuc LvdadiutT TTIUT SI NO
antra D3 10 2,10 antra 2 v 10 2,10

21-mar-25 | DESAYUNO | COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C | 80°C 9 10 9 10 X

21-mar-25 | DESAYUNO HUEVOS EN TORTILLA HUEVOS 110 110 X X X 40 87°C | 83°C 10 10 9 10 X

21-mar-25 | NUEVES CUAJADA CUAJADA 100 100 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X

21-mar-25 |ALMUERZO CARNE DE RES GUISADA RES 8000 8000 X X X 75 91°C | 75°C 10 9 9 9 X

21-mar-25 |ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C | 80°C 9 9 10 10 X

21-mar-25 |ALMUERZO e o TOMATE 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X

21-mar-25 |ALMUERZO CAZUELA DE FRIJOL CAZUELA DE FRIJOL NA NA X X X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X

21-mar-25 |ALMUERZO |  PLATANO MADURO COCIDO PLATANO 5000 5000 X X X 75 g1°c_| 79°C 10 9 9 10 X

21-mar-25 |ALMUERZO LIMONADA DE PANELA LIMON 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X

21-mar-25 | ONCES TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 45 80°C | 79°C 9 10 9 9 X

21-mar-25 CENA PECHUGA MECHADA PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X

21-mar-25 CENA ARROZ CON ESPINACA ARROZ 5000 5000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X

21-mar-25 CENA SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X

21-mar-25 | CENA AATLIDAI CO en i coccs v AATLIDA N o6 cm Crce s NA NA X X X 60 | 100°C | 83cC 9 10 o 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sara Camila Barreto Bernal TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Técnico en Cocina
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NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: David Esteban Perdomo Sossa TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: Nutricionista




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cddigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha. Miemo
12024021214

Pagina: 1 de 1

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

UILTOLINCUIANVITEINTU FUN TARTE DE RECOTUNOADLLE U CUUNRDIINADUNN {A)J U

DEIECADON (AN

PESO ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO NETO , , AN
(dd/mm/aaaa T'CE('\)/'IG%ZE NO'\gBRFéIE :FE'A'V(':%'LO © DEII_\Igt/III\E/;IEETO B(';/L(’:I/O (_g/cg/ HAVADO  PESINFECCION  COCCION T'EE'V'I\IPO T’i';!MF',\'ATr?n COLOR OLOR SABOR | ASPECTO PACEPTABILIDAD
) unldades) unica eS) SI NO SI NO SI NO MINUTOS INIS;IAL FIIC\)ICAL cCvdaie CVvVadiutT TTIUT CvVarmuc CVvVariutc TTIUOT Sl NO
antra D310 2v10 antra 2v 10 2v10
22-mar-25 | DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C | 80°C 9 10 9 10 X
22-mar-25 | DESAYUNO QUESO CAMPESINO QUESO CAMPESINO 100 100 X X X 40 g7°C | 83°C 10 10 9 10 X
22-mar-25 | NUEVES |~ 77 7= 707t = DR MORA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
22-mar-25 |ALMUERZO AN CERDO 8000 8000 X X X 75 91°C | 75°C 10 9 9 9 X
22-mar-25 |ALMUERZO NN POTECA DE AHUYAMA NA NA X X X 75 90°C | 80°C 9 9 10 10 X
22-mar-25 | ALMUERZO PAPA EN CHUPE PAPA 5000 5000 X X X 65 g4°C | 80°C 9 10 10 10 X
22-mar-25 |ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO | SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO NA NA X X X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
22-mar-25 | ALMUERZO ARROZ AL PEREJIL ARROZ 4000 4000 X X X 55 gs°C | 81°C 10 9 9 10 X
22-mar-25 | ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
22_mar_25 ONCES EI\IOI—\LHUI\-\/::I II_EF:: Ao CUUIN EI\IOI—\LHL}I\-\/::I II_EF):L—J Ao CUUIN NA NA X X X O 4°C 4°C 9 10 9 9 X
22-mar-25 CENA CARNE DE RES AL CILANTRO RES 5000 5000 X X X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
22-mar-25 CENA SPAGUETTIS SPAGUETTIS 3000 3000 X X X 35 gs°C | 80°C 9 9 10 9 X
22-mar-25 CENA SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
22-mar-25 | CENA AATLIDALES oM 4D AR A | MATIIRALEC AAA AIADAC A NA NA X X X 60 | 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
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TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Técnico en Cocina
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo
12024021816 -
09/08/2024

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
p . TEMPERATURA
PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
(ddljrliﬁlfagaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\éI/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO KACEPTABILIDAD
) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ unigades) EN INICIAL EINAL
unidades) Sl NO Sl NO Sl NO | MINUTOS oc o Evalie |Evalle entre| Evalie |Evalle entre S| NO
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10

23-mar-25 | DESAYUNO AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA NA NA X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X

23-mar-25 | DESAYUNO CHANGUA CON HUEVO HUEVO 100 100 X X X 40 87°C 83°C 10 10 9 10 X

23-mar-25 |[ALMUERZO FILETE DE PEH?EC:;SSA LAS FINAS PESCADO 100 100 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X

23-mar-25 |[ALMUERZO ARROZ CON COCO ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X

ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA | ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA o o

23-mar-25 |ALMUERZO Y CILANTRO Y CILANTRO NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X

23-mar-25 [ALMUERZO SOPA DE CEBADA PERLADA SOPA DE CEBADA PERLADA NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X

23-mar-25 |[ALMUERZO TORTA DE PLATANO PLATANO 5000 5000 X X X 60 92°C 89°C 10 9 9 10 X

23-mar-25 |[ALMUERZO JUGO DE LULO LULO 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X

23-mar-25 ONCES COLADA DE FBEACNLAL,\T‘ODE MAIZ CON LECHE 6000 6000 X X 45 80°C 80 9 10 9 9 X

23-mar-25 CENA POLLO A LA JARDINERA PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X

23-mar-25 CENA ARROZ ATOMATADO ARROZ 5000 5000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X

23-mar-25 CENA SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X

AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS o o
23-mar-25 CENA NATURALES CON UCHUVA NATURALES CON UCHUVA NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sara Camila Barreto Bernal TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Técnico en Cocina
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha. Memo
12024021214

Péagina: 1 de 1

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

UILTOLINCUIANVITEINTU FTUN TFTARTE DE RNECOTmUNOADLLE U CUUNRDINADUN (AU

DEIECADN (AN

eSO ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO NETO , , A
(dd/mm/aaaa T'CE('\)/'I\Z%KE NO'\gBRFéIE :FE'A'V(':%NLO © DEL\IngEETo B(z/lizf (_g/c&:/ LAVADO - pESINFECCION - COCCION T'EE'V'NPO TA,:";':’,',F',\'ATF?“ COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAQ
) unldades) unica eS) SI NO SI NO SI NO MINUTOS INICC):IAL FIISIAL Cvdamite CvVariutc TTIUT CvVamiicT CVvVaiutT TTIuT
c c antra D310 2v10 antra 2 v 10 2v10 SI NO
24-mar-25 | DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C | 80°C 9 10 9 10 X
24-mar-25 | DESAYUNO EMPAREDADO DE QUESO EMPAREDADO DE QUESO NA NA X X X 40 87°C | 83°C 10 10 9 10 X
24-mar-25 | NUEVES SORBETE DE FRESA FRESA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
24-mar-25 | ALMUERZO A PECHUGA 8000 8000 X X X 75 91°C | 75°C 10 9 9 9 X
24-mar-25 | ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C | 8o0°C 9 9 10 10 X
24-mar-25 |ALMUERZO e o e NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X
24-mar-25 | ALMUERZO SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
24-mar-25 | ALMUERZO PURE DE YUCA YUCA 5000 5000 X X X 56 89°C | 83°C 10 9 9 10 X
24-mar-25 | ALMUERZO JUGO DE MARACUYA MARACUYA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
24-mar-25 | ONCES ARROZ CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 45 80°C 80 9 10 9 9 X
24-mar-25 CENA CARNE DE RES PICADA RES 5000 5000 X X X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
24-mar-25 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
24-mar-25 CENA SANCOCHITO SANCOCHITO NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
24-mar-25 CENA NG NG NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha. Memo
12024021214

Péagina: 1 de 1

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

UILTOLINCUIANVITEINTU FTUN TFTARTE DE RNECOTmUNOADLLE U CUUNRDINADUN (AU

DEIECADN (AN

PESO ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO NETO , , A
(dd/mm/aaaa T'Eg;%i'z NO'\gBRFélE :FE'A'V(':%'LO © DEF?E’:SEE‘TO B(EZI? (-3/(:5/ LAVADO - pESINFECCION - COCCION T'EE'\ﬂIPO TQEMF',\'ATSF\ COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAQ
) unldades) unica eS) SI NO SI NO SI NO MINUTOS INICC):IAL FIISIAL Cvdamite CVvVamiutT TTIaT CvVamiicT CVvVaiutT TTIuT
c c antra D310 2v10 antra 2 v 10 2v10 SI NO
25-mar-25 | DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C | 80°C 9 10 9 10 X
25-mar-25 | DESAYUNO | CALDO DE PAPA CON PECHUGA PECHUGA 5000 5000 X X X 40 87°C | 83°C 10 10 9 10 X
25-mar-25 | NUEVES TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 45 86°C | 82°C 10 10 9 10 X
25-mar-25 |ALMUERZO AN SOBREBARRIGA 8000 8000 X X X 75 91°C | 75°C 10 9 9 9 X
25-mar-25 |ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C | 80°C 9 9 10 10 X
25-mar-25 | ALMUERZO CALABAZA GUISADA CALABAZA NA NA X X X 65 79°C | 76°C 9 10 10 10 X
25-mar-25 |ALMUERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X X X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
25-mar-25 |ALMUERZO PAPA AL PEREJIL PAPA 5000 5000 X X X 45 89°C | 85°C 10 9 9 10 X
25-mar-25 |ALMUERZO JUGO DE MORA MORA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
25-mar-25 | ONCES SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
25-mar-25 CENA CARNE DE CERDO EN BBQ CERDO 5000 5000 X X X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
25-mar-25 CENA ARROZ AL PIMENTON ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
25-mar-25 CENA SOPA DE MAZORCA SOPA DE MAZORCA NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
25-mar-25 | CENA MLATLIDALC O ~AM LI A ZA MLATLIDALC O ~AM LI 0 ZA NA NA X X X 60 | 100°C [ 83°C 9 10 9 9 X
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Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha. Memo
12024021214

Péagina: 1 de 1

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

UILTOLINCUIANVITEINTU FTUN TFTARTE DE RNECOTmUNOADLLE U CUUNRDINADUN (AU

DEIECADN (AN

eSO ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO NETO , , A
(dd/mm/aaaa T'Eg;%z'z NO'\gBRFéIE :FE'A'V(':%'LO © DEF?MSEE‘TO B(z;iz,o (-?,/CJ' LAVADO - pESINFECCION - COCCION T'EE'V'NPO TAE"EIMF',\'ATSH COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAQ
) unldades) unica eS) SI NO SI NO SI NO MINUTOS INICC):IAL FIISIAL Cvdamite CvVariutc TTIUT CvVamiicT CVvVaiutT TTIuT
c c antra D310 2v10 antra 2 v 10 2v10 SI NO
26-mar-25 | DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C | 80°C 9 10 9 10 X
27-mar-25 | NUEVES FRUTA PICADA CON YOGURT FRUTA NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
28-mar-25 |ALMUERZO | CARNE DE RES Y PECHUGA RES Y PECHUGA 8000 8000 X X X 75 91°Cc | 75°C 10 9 9 9 X
28-mar-25 | ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°Cc | 8o0°C 9 9 10 10 X
28-mar-25 ALMUERZO EI\IOHLHUH\LIJ::EI{:}LI::IT:\III\:’ CLDULLA EIVOHLHUH\I;J::EII:JI:I\:I:';III\:, CLDULLA NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X
28-mar-25 |ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ NA NA X X X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
28-mar-25 | ALMUERZO YUCA COCIDA YUCA 5000 5000 X X X 78 89°C | 85°C 10 9 9 10 X
28-mar-25 | ALMUERZO JUGO DE GUANABANA GUANABANA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
28-mar-25 | ONCES [~ = = 0= o= == e LECHE 6000 6000 X X X 45 80°C 80 9 10 9 9 X
28-mar-25 CENA TERNERA A LAS FINAS HIERBAS TERNERA 5000 5000 X X X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
28-mar-25 CENA ARROZ AL AJONJOLI ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
28-mar-25 CENA SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
28-mar-25 | CENA MATLRALEC coniianaciva | waTiDALCe ~oM AiAD AR A NA NA X X X 60 | 100°C | 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sara Camila Barreto Bernal

TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Tecnico en Cocina

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: David Esteban Perdomo Sossa TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: Nutricionista




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo
12024021816 -
09/08/2024

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Péagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
. . TEMPERATURA
PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\(I:I/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAL
(dd/mm/aaaa)l COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ccl/ unigades) EN INICIAL | EINAL
unidades) S NO Sl NO Sl NO | MINUTOS oc oc Evalie |Evalie entre| Evalie | Evalle entre S| NO
entre 2y 10 2y10 entre 2y 10 2y10

27-mar-25 | DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X

27-mar-25 | DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 100 100 X X X 40 87°C 83°C 10 10 9 10 X

27-mar-25 NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 45 86°C 82°C 10 10 9 10 X

CARNE DE RES MECHADA EN o o

27-mar-25 | ALMUERZO SALSA CRIOLLA RES 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X

27-mar-25 | ALMUERZO ARROZ AL PEREJIL ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X

27-mar-25 | ALMUERZO ENSALADA CAMPESINA ENSALADA CAMPESINA NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X

27-mar-25 | ALMUERZO SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X

27-mar-25 | ALMUERZO PAPA COCIDA CON CASCARA PAPA 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X

27-mar-25 | ALMUERZO NARANJADA NARANJA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X

27-mar-25 ONCES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X

27-mar-25 CENA POLLO GUISADO PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X

27-mar-25 CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X

27-mar-25 CENA SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X

AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS o o
27-mar-25 CENA NATURALES CON MORA NATURALES CON MORA NA NA X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sara Camila Barreto Bernal TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Técnico en Cocina
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: David Esteban Perdomo Sossa TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: Nutricionista
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Coédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Péagina: 1 de 1

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO

COCCION

ALIMENTO TERMINADO

TEVIFERATURA

FECHA ;

(dd/mm/aaa| TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEF?'LVI'EEET o PESO BRUTO (g/cc/ unidades) PESO NETO (g/cc/ unidades) LAVADO SINFECCICOCCION TIEMPO EN MINUTOS TAELE',':’A'F',\'AT& COLOR OLOR SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
a) siino s vo lst no INICIAL | FINAL
oc ° |Evalteentre2y10 |~ o A | DO | FIOEEHE S NO

28-mar-25 DESAYUNO CHCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X | X 60 90°C | 80°C 9 10 9 10 X
28-mar-25 DESAYUNO CALDO DE PAPA CON PESCADO PESCADO 100 100 X X | X 40 87°C | 83°C 10 10 9 10 X
28-mar-25 NUEVES SORBETE DE MARACUYA MARACUYA 4000 4000 X X | X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
28-mar-25 ALMUERZO GOULASH DE RES RES 8000 8000 X X | X 75 91°C | 87°C 10 9 9 9 X
28-mar-25 ALMUERZO ARROZ AL PIMENTON ARROZ 4000 4000 X X | X 75 90°C | 80°C 9 9 10 10 X
28-mar-25 ALMUERZO VERDURA MIXTA VERDURA MIXTA NA NA X X X 67 89°C | 83°C 9 10 10 10 X
28-mar-25 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS NA NA X X | X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
28-mar-25 ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA 5000 5000 X X | x 65 94°c 90°c 10 9 9 10 X
28-mar-25 ALMUERZO JUGO DE UVA UVA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
28-mar-25 ONCES AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA NA NA X X X 45 80°C | 75°C 9 10 9 9 X
28-mar-25 CENA LENGUA EN SALSA LENGUA 5000 5000 X X | X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
28-mar-25 CENA ARROZ ATOMATADO ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
28-mar-25 CENA SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA X | X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
28-mar-25 CENA AROMATICA DE HIERBAS NATURALES CON MORA AROMATICA DE HIERBAS NATURALES CON MORA NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sara Camila Barreto Bernal

TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Técnico en Cocina
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DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL:

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD

CENTRO DE COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA:

CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE:

OPERADOR:

DOMINICAS HIJAS DE NTRA. SRA. DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN PROCES(Q COCCION ALIMENTO TERMINADO
) TEMPERATU
FECHA ] NOMBRE . ' LAVADOBINFECCLEOCCION RA ALIMENTO| COLOR | OLOR | SABOR |ASPECTOPTABIL
(dd/mm/aaaa) TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO PESO BRUTO (g/cc/ unidades) PESO NETO (g/cc/ unidades) TIEMPO EN MINUTOS ’ , , , OBSERVACIONES
siInolsiinol st no INICIAL|FINAL| Evalte | Evalte | Evalte Evalte
°c °% |entre2y|entre2y|entre2y| entre2y [SI|NO
10 10 10 10
29/03/2025 DESAYUNO TINTO CAFE 1000 1000 X X | X 45 92°C | 88°C 10 9 9 10 X
29/03/2025 DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X [ X 40 90°C | 88°C 9 10 10 10 X
29/03/2025 DESAYUNO CALDO DE PESCADO PESCADO 100 UND 100 UND X X | X 60 100°C | 79°C 10 10 10 10 X
29/03/2025 NUEVES SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 10 10 X
29/03/2025 ALMUERZO SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X | X 70 95°C [ 91°C 10 10 10 9 X
29/03/2025 ALMUERZO POLLO EN SALSA PECHUGA 8000 8000 X X [ X 65 92°C | 87°C 10 10 10 9 X
29/03/2025 ALMUERZO PLATANO ABORRAJADO PLATANO 5000 5000 X X | X 75 95°C | 90°C 10 10 10 10 X
29/03/2025 ALMUERZO ARROZ ATOMATADO ARROZ 4500 4500 X X | X 60 90°C | 88°C 10 10 10 9 X
29/03/2025 ALMUERZO POTECA DE AHUYAMA AHUYAMA NA NA X X | X 40 89°C | 85°C 10 10 10 9 X
29/03/2025 ALMUERZO JUGIO DE LULO LULO 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 10 10 X
29/03/2025 ONCES PETO DULCE LECHE 6000 6000 X X | X 85 90°C | 86°C 10 10 10 10 X
29/03/2025 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 2500 2500 X X | X 35 89°C | 83°C 10 9 10 10 X
29/03/2025 CENA RES GUISADA RES 5000 5000 X X | X 75 88°C | 82°C 10 10 10 9 X
29/03/2025 CENA ACELGA GUISADA ACELGA NA NA X X | X 45 89°C | 80°C 10 9 9 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sara Camila Barreto Bernal

TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1193069620 CARGO: Tecnico en cocina
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL:

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cddigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ] TEMFPFERATURA
(dd/mm/aaa| TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE PESO BRUTO (g/cc/ unidades) PESO NETO (g/cc/ unidades) LAVADORINFECCIOCCION ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO [PTABILI OBSERVACIONES
a) DEL ALIMENTO TIEMPO EN MINUTOS |N-:-EIZI\|:“ IIA:;?\I(;\L
SI| NO |SI| NO | SI| NO oc oc Evallie entre 2 y 10 l:valLJ"u1t:r:|L|c z EVdILJ‘IU1UrI‘ILIU z :valu\t:::::lul: ZTsiTNO
30-mar-25 DESAYUNO CHOCOLATE LECHE 6000 6000 X X [ X 60 86°C 80°C 9 10 9 10 X
30-mar-25 NUEVES ENSALADA DE FRUTAS ENSALADA DE FRUTAS NA NA X | X X 0 10°C 10°C 10 10 9 10 X
30-mar-25 ALMUERZO ALBONDIGAS RES MOLIDA 8000 8000 X X [ X 75 100°C | 85°C 10 9 9 9 X
30-mar-25 ALMUERZO SPAGHETTI SPAGHETTI 3500 3500 X X | X 35 100°C | 80°C 9 9 10 10 X
30-mar-25 ALMUERZO ENSALADA ROJA REMOLACHA 5000 5000 X X X 35 75°C 3°C 10 9 10 9 X
30-mar-25 ALMUERZO PLATANO COCIDO PLATANO 5000 5000 X X X 45 100°C | 85°C 9 10 10 10 X
30-mar-25 ALMUERZO SOPA DE MENUDENCIAS SOPA DE MENUDENCIAS NA NA X X | X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
30-mar-25 ALMUERZO JUGO DE CURUBA CURUBA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
30-mar-25 ONCES COLADA DE AVENA CON GUAYABA LECHE 6000 6000 X X [ X 45 89°C 83°C 9 10 9 9 X
30-mar-25 CENA FILETE DE PESCADO FILETE DE PESCADO 100 UND 100 UND X X | X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
30-mar-25 CENA PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 6000 6000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
30-mar-25 CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X | X X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
30-mar-25 CENA AROMATICA DE HIERBAS NATURALES CON MARACUYA AROMATICA DE HIERBAS NATURALES CON MARACUYA NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
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Version: 3
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA , TEMPERATURA
(dd/mm/aaa| TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE PESOBRUTO | e o5 NETO (g/ce/ unidades)  |HAVAPOPINFECCLOCCION ALIMENTO COLOR OLOR | SABOR | ASPECTO [PTABILI OBSERVACIONES
a) DEL ALIMENTO (g/cc/ unidades) TIEMPO EN MINUTOS INICIAL | EINAL
SI NO SI NO SI NO 0 ) , vaiuc il vaiuc Cvaiuc cCliuc
C C Evalte entre 2y 10 nan e o L nan SI| NO
31-mar-25 DESAYUNO TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X | X 60 100°C | 80°C 9 10 9 10 X
31-mar-25 DESAYUNO CALDO DE PAPA CON CARNE RES GOULASH 5000 5000 X X X 65 90°C | 85°C 10 10 10 10 X
31-mar-25 NUEVES CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 80°C | 79°C 10 10 9 10 X
31-mar-25 ALMUERZO POLLO DORADO PIERNA POLLO 130 130 X X | X 75 100°C | 85°C 10 9 9 9 X
31-mar-25 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X | X 35 90°C | 85°C 9 9 10 10 X
31-mar-25 ALMUERZO ENSALADA DE PEPINO ENSALADA DE PEPINO N/A N/A X X X 0 7°C_ | 4°C 10 9 10 9 X
31-mar-25 ALMUERZO YUCA COCIDA YUCA 6000 6000 X X X 45 100°C | 85°C 9 10 10 10 X
31-mar-25 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X X | X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
31-mar-25 ALMUERZO LIMONADA DE AZUCAR LIMON 5000 5000 X X X 0 a°C | a°C 10 9 9 10 X
31-mar-25 ONCES SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 4000 4000 X X X 0 4°C | 4°C 9 10 9 9 X
31-mar-25 CENA CARNE DE CERDO CARNE DE CERDO 5000 5000 X X | X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
31-mar-25 CENA PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 5000 5000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
31-mar-25 CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X | X X 70 100°C | 92°C 9 9 10 9 X
31-mar-25 CENA AROMATICA DE HIERBAS NATURALES CON TOMATE DE ARBOL AROMATICA DE HIERBAS NATURALES CON TOMATE DE ARBOL NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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